
和定食　950円 洋ランチ　950円 和定食　950円 洋ランチ　950円

ごはん・味噌汁・デザート ごはん・スープ・デザート ごはん・味噌汁・デザート ごはん・スープ・デザート

800円

1,400円

1,500円

24 月

27 木 天丼　あさりの味噌汁
柔らかメンチカツ

マスタードクリームソース

サワラの塩焼き　春巻き
若鶏のチーズソテー

トマトソース掛け

25 火
若鶏のキノコあんかけ

春巻き

ミックスフライ

特製タルタルソース

～ハーフバイキング～
選べるメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

28 金

23 日

チキン南蛮

柴漬けタルタルソース

ホタテの山賊焼き

小海老のかき揚げ

若鶏のオイスターソース炒め

海鮮焼売3 月

サワラのオランダ煮

豚肉の湯葉巻天ぷら

豚ヘレカツ

和風おろしソース

6 木
ブリ大根

かぼちゃと豆腐の

寄せ揚げ

ミックスフライ

特製タルタルソース

21 金 赤魚の煮物　春巻き

松花堂弁当
柔らかメンチカツ

トマトクリームソース

2 日

17 月1 土

若鶏の煮物

白身魚のカダイフ巻

三色野菜の青椒肉絲

春巻き18 火

～ハーフバイキング～
選べるメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

7 金
サワラの柚庵焼き
切干大根の豚汁

ポークピカタ
デミグラスソース

22 土

カキフライ
イワシの梅煮と

野菜の煮物

若鶏の
オイスター炒め

海鮮焼売
水

鮭ハラスの西京焼
中華春巻き

たっぷり
キノコソースの
ハンバーグ

19

若鶏と海老の

トマトクリームグラタン
5 水

サバの味噌煮

海老カツ

チキン南蛮

柴漬け
タルタルソース

20 木4 火

8 土

12 水 三色丼ぶり　粕汁
アブラカレイの唐揚げ
明太ソース仕立て

11 火

～ハーフバイキング～
選べるメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

～ハーフバイキング～
選べるメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

10 月
若鶏の山賊焼き

白身魚のカダイフ巻

豚バラと

彩り野菜の回鍋肉

15 土

14 金 塩サバ　海老天
ごろごろ野菜の
彩り酢豚

9 日

サバのおろし煮

アンコウの唐揚げ
26 水

13 木 サバの生姜煮　春巻き
若鶏の香草パン粉焼き

バジルソース

～ハーフバイキング～
選べるメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

・まきびオリジナルカレー

・造里御膳

・ステーキ御膳（成型肉）

16 日

 

ランチタイム 11：00～15：00（OS14：00） 

お食事ご注文の方 コーヒー1 杯付 

3 月より商品価格を次の通り改定させていただくことになりました。 

ご迷惑をおかけしますが引き続き、ご愛顧のほどよろしくお願い申し上げます。 

・改定年月日  令和 7 年 3 月 1 日（土） 

・対象商品   月～金    ランチ全商品 

        土・日・祝  ハーフバイキング 

・改定額    各商品 100 円の値上げ 

●内容は予告なく変更となる場合がございます。 

●数に限りがありますので売り切れの場合がございます。 

●料金は全て税込み表記です。 


