
 

ランチタイム 11：00～15：00（OS14：00） 
お食事ご注文の方 ドリンクバー付 

●内容は予告なく変更となる場合がございます。

●数に限りがありますので売り切れの場合がございます。

●料金は全て税込み表記です。

◎ごはん大盛りは+50円　◎ごはんおかわりは+100円

900円

1,500円

1,600円

1,300円

1,900円

まきびオリジナルカレー

お造里御膳

ステーキ御膳（成型肉）

天ざるそば

天ざるそば（うなぎご飯付）

和定食　1,100円 洋ランチ　1,100円 和定食　1,100円 洋ランチ　1,100円

ごはん・味噌汁・デザート ごはん・スープ・デザート ごはん・味噌汁・デザート ごはん・スープ・デザート

大根と鶏肉の葛煮 トマトチーズハンバーグ カレー風味の肉じゃが 白身魚の唐揚げ

イカ天 デミグラスソース クリーミーコロッケ スイートチリソース

とんかつ　和風おろしソース 茄子と若鶏の

ふんわり豆腐と茄子煮 トマトソースパスタ

鰆の柚庵焼き 白身魚のムニエル

鶏の唐揚げ 大葉のジェノベーゼソース

蒸し鶏のサラダバンバンジー仕立て 濃厚デミグラスソースの

アジ南蛮漬け メンチカツ

豚しゃぶサラダ ズッキーニとチキンの 鰆の西京焼き ポークピカタ

蓮根のはさみ揚げ レモンクリームパスタ ちくわの磯部揚げ トマトとバジルの二色ソース

赤魚生姜煮 柔らか豚ロースの 天丼 ミックスフライ

とうもろこし香り揚げ ジンジャーポーク ミニ蕎麦 柴漬けタルタルソース

冷やしぶっかけうどん ビーフ＆ポークハンバーグ かつおたたき 若鶏のザクザク唐揚げ

海老かつ　いなり寿司 さっぱり和風おろし 茄子と南京のそぼろ煮 油淋鶏仕立て

鮭の西京焼き 鶏もも肉のミラノ風カツレツ

キスの天ぷら 夏野菜ラタトゥイユ添え

穴子重 豚ヘレカツ

若鶏南蛮漬け ゴマたっぷりソース

肉豆腐 ビーフ＆ポークハンバーグ

魚フライ盛り シャリアピンソース

サーモンと海老のカルパッチョ 茄子とひき肉のスパイシー

若鶏の唐揚げ カレーミートソースパスタ

茶蕎麦サラダ仕立て 鶏もも肉のタンドリーチキン 冷うどん 鶏もも肉の香草パン粉焼き

冬瓜そぼろあん 彩り焼き野菜添え 野菜のかき揚げ　助六寿司 ハニーマスタードソース

サバ塩焼き 茄子ととろけるチーズの 豚ロース塩麴焼き 白身魚の唐揚げ

豚串カツ トマト煮込みハンバーグ 蓮根のはさみ揚げ トマトと大葉のサルサソース

鶏肉の照り焼き 豚ロースカツ ふんわり豆腐の煮物 ミックスフライ

サーモンカルパッチョ オニオンソース マグロ串カツ 特製タルタルソース

太刀魚唐揚げ 若鶏のチーズ焼き

筑前煮 デミグラスソース
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●料金は全て税込み表記です。

◎ごはん大盛りは+50円　◎ごはんおかわりは+100円

900円

1,500円

1,600円

1,300円

1,900円

まきびオリジナルカレー

お造里御膳

ステーキ御膳（成型肉）

天ざるそば

天ざるそば（うなぎご飯付）

和定食　1,100円 洋ランチ　1,100円 和定食　1,100円 洋ランチ　1,100円

ごはん・味噌汁・デザート ごはん・スープ・デザート ごはん・味噌汁・デザート ごはん・スープ・デザート

ピーチポークの西京焼き 揚げ茄子とひき肉の

蓮根の挟み揚げ
スパイシーカレーミートソースパスタ

塩サバ 加古川名物

キスの天婦羅 かつめし

鰆の西京焼き 完熟トマトひき肉の 筑前煮 チキンピカタ

茄子の挟み揚げ ミートソースパスタ 秋刀魚の唐揚げ デミグラスソース

牛皿盛り　温玉 鶏もも肉のジャークチキン風 鮭の西京焼き 若鶏のサクサク

海老カツ レモン香るサルサソース 串カツ クリスピーチキン南蛮

若鶏の照り焼き 白身魚の唐揚げ 穴子丼 白身魚のホイル焼き

イカとイワシの天ぷら トマトと大葉のケッパーソース 竹輪天 茄子とトマトのピリ辛サルサ風

鮭の柚庵焼き ビーフ&ポークハンバーグ

トロトロ茄子の肉のせ揚げ ガーリックバター醤油

豚の角煮　小芋 ミックスフライ

鰆の大葉包み揚げ 柴漬けタルタルソース

マトウ鯛の煮付　小芋 小海老とイカの

カキフライ 和風明太パスタ

冷とろろそば 熟成デミグラスソースの

アジフライ ポークカツレツ

冷やし中華 ポークピカタ 鰤の照り焼き 照りマヨハンバーグ

助六寿司 トマト&バジルソース イカ天 目玉焼き乗せ

ふんわり豆腐揚げ茄子あんかけ 柔らかタンドリーチキン

豚カツ 夏野菜のグラタン添え

太刀魚の揚げ煮　南京　茄子 濃厚チーズの 鰆の揚げ煮　大根 豚ヘレかつ

コーンコロッケ 甘辛牛すじカルボナーラ 鶏の唐揚げ さっぱり梅風味ソース

豚しゃぶサラダ 白身魚のホイル焼き

揚げシューマイ 地中海風レモンバター風味

五目あんかけ蕎麦 旨辛！夏野菜の

鰹のタタキ ラタトゥイユ・ハンバーグ
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和洋折衷

松花堂弁当
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