
 
ランチタイム 11：00～15：00(OS14:00) 

お食事ご注文の方は コーヒー1 杯付 

800円

1,400円

1,500円ステーキ御膳（成型肉）

お造里御膳

まきびオリジナルカレー

和定食　950円 洋ランチ　950円 和定食　950円 洋ランチ　950円

ごはん・味噌汁・デザート ごはん・スープ・デザート ごはん・味噌汁・デザート ごはん・スープ・デザート

塩サバ

茄子の挟み揚げ

若鶏と野菜の

オイスター炒め

ポークピカタ

ナポリタンソース

13 日

16 水

31 木
山掛け温玉うどん

上巻寿司

スケソウダラと

野菜のホイル焼き15 火

30 水14 月

サバの生姜煮

かぼちゃのかき揚げ

若鶏のチーズグリル

トマトソース

設備点検の為

全館休館となります

8 火
秋鮭の柚庵焼き

豚串カツ

ピーチポークスタミナ焼き

かぼちゃのかき揚げ

若鶏の唐揚げ

スイートチリソース

スケソウダラと

野菜のホイル焼き

12 土

2711 金 松花堂弁当
ポークピカタ

ナポリタンソース

28

～ハーフバイキング～
選べる１１品のメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

～ハーフバイキング～
選べる１１品のメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

19

23 水7 月
太刀魚の煮物

鶏の甘酢あんかけ

豚ローストンカツ

デミグラスソース

22 火

焼き茄子海鮮あんかけ

かぼちゃのかき揚げ
彩り野菜と豚バラの回鍋肉 土

21 月
ピーチポークの生姜焼き

アンコウの唐揚げ

スケソウダラと

野菜のホイル焼き
5 土

20 日

海老天丼

ミニうどん

サワラのおろし煮

かぼちゃのかき揚げ

彩り野菜と豚バラの回鍋肉

鶏の照り焼き

キスの磯辺揚げ

豚ヘレカツ

和風おろしソース

2 水

17 木1 火

豚汁定食
デミグラスハンバーグ

温玉添え18 金
鶏の信州味噌焼

海老の香り揚げ

とろ～りチーズハンバーグ

トマトソース

ぶっかっけ肉うどん

茄子の挟み揚げ

豚ヘレカツ

柚子味噌ソース添え

3 木

6 日

4 金
サバの味噌煮

蓮根の挟み揚げ

ミックスフライ

特製タルタルソース

～ハーフバイキング～
選べる１１品のメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

10 木
赤魚の煮付

チーズ竹輪ノ磯辺揚げ

柔らかメンチカツ

マスタードソース

9 水

若鶏の唐揚げ

油淋鶏風

鶏と厚揚げの煮物

海老天

豚ローストンカツ

マスタードスソース

25 金
サバの信州味噌焼き

蓮根の挟み揚げ

ミックスフライ

特製タルタルソース

とろ～りチーズハンバーグ

ナポリタンソース

29 火

24 木

26 土

日

海老かき揚げ天丼

ミニうどん月

～ハーフバイキング～
選べる１１品のメインとサラダ・カレー・デザートコーナー

ドリンクバー付

鰆の酒蒸しキノコあんかけ

豚串カツ


